
L’estran

Huître Glaz

Saint-Jacques 

Coco de Paimpol

L’oignon de Roscoff 

Truffes du Périgord 

La pêche de petit bateau 

Carotte, safran, gwell

Fruit du caroubier et algues 358

V O T R E  M E N U  D E  L A  S A I N T - V A L E N T I N

w w w. l a b u t t e . f r

A C C O R D  M E T S  E T  V I N S

Guillaume, notre chef sommelier, vous propose ses 
belles découvertes

3 verres

4 verres

5 verres

6 verres

42,00

62,00

Prix TTC en euros, service compris
Paiements acceptés : CB Visa et Mastercard, AMEX, espèces, chèques, chèques vacances

Les produits de notre carte sont tracés et peuvent contenir des allergènes, gluten, arachides, 
fruits à coques. Liste consultable sur simple demande.

Nous aimons croire que nos clients 
sont une famille et nous souhaitons 
qu’ils se sentent ici comme à la maison. 
De l’ancienne auberge traditionnelle, 
nous avons conservé cet état d’esprit .

S’inspirer de la force de la région, de la 
force du vivant, de nos producteurs et 
artisans, est notre chemin au quotidien.
   
  
Solène & Nicolas Conraux

78,00

Nos boissons vivantes sont réalisées avec nos 
propres ferments, le rythme des saisons et notre 
imagination.

Accord en 4 services 58,00

A C C O R D  M E T S  E T  B O I S S O N S  V I V A N T E S

98,00


