
Pour les fêtes de fin d’année, La Butte s’invite chez vous.

Les achats, la sélection et la préparation des produits sont 

réalisés avec la même rigueur que celle pratiquée dans notre 

restaurant La Table de La Butte. 

Nicolas et Solène Conraux

Truite du Leguer confite et fumée
Pâté en croûte

M I S E  E N  B O U C H E

Nage de Saint-Jacques, Noilly Prat
et petits légumes de nos voisins

E N T R É E

Poularde de la maison Culoiseau, 
crème de pomme de terre et 

truffes mélanosporum du Périgord

P L A T

Bûche traditionnelle du Fournil
Karakraz

D E S S E R T

Duo de pains du Fournil et beurre noisette

Possibilité de prendre des boissons ou des produits à emporter
en supplément (voir carte des produits à emporter hors menu).

Les produits  de notre carte 
peuvent contenir  des al lergènes,  gluten, 
arachides,  frui ts  à  coques. . .  Cette l i s te 

est  consultable sur s imple demande.

Annulat ion sans frais  jusqu’à 48h avant 
la  date de retrais .

PAIEMENTS ACCEPTÉS

Paiement dès  la  réservat ion
effectuée.

Établissement accessible PMR

www.labutte . fr

Pour réceptionner votre commande, merci de bien vouloir confirmer 
un créneau horaire entre 10h et 15h afin de vous réserver un 
meilleur accueil (disponibilités toutes les 30 minutes).

Menu pour 2 personnes.

En vente par multiple de 2 (2, 4, 6, ...).

68€ par  personne.


