la butte
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Tous les gastronomes le savent, une bonne recette, aussi sophistiquée soit-elle, c’est d’abord
de bons produits. Et derriere bien sir de bons producteurs, passionnés par leur profession
exercée avec une forme d’inspiration qui séduit le chef Nicolas Conraux et son équipe.

MENU A 54¢€

MISE EN BOUCHE

Paté en crotte traditionnel

ENTREE

Coquilles St-Jacques dans la coque, vapeur de
gingembre (baie de Morlaix)

PLAT

Agneau de prés salés, carottes acidulées

DESSERT

Buffet de desserts de notre Fournil

Nous travaillons essentiellement des produits de nos producteurs locaux
et de nos jardins en permaculture



