
Tous les gastronomes le savent, une bonne recette, aussi sophistiquée soit-elle, c’est d’abord 
de bons produits. Et derrière bien sûr de bons producteurs, passionnés par leur profession 
exercée avec une forme d’inspiration qui séduit le chef Nicolas Conraux et son équipe.

Nous travaillons essentiellement des produits de nos producteurs locaux 
et de nos jardins en permaculture

Coquilles St-Jacques dans la coque, vapeur de 
gingembre (baie de Morlaix)

Agneau de prés salés, carottes acidulées

E N T R É E

P L A T

D E S S E R T

M E N U  À  5 4 €

Pâté en croûte traditionnel

M I S E  E N  B O U C H E

Buffet de desserts de notre Fournil


