
L’Hôtel Restaurant La Butte est une entreprise 
familiale créée en 1952. Nous avons à cœur 
d’être une société accueil lante et engagée 
autant socialement qu’écologiquement auprès 
de nos collaborateurs comme de nos cl ients. 
Nous valorisons la qualité de service, le talent, 
l’innovation et la progression de vos compétences.    
     

CDI

39 heures hebdomadaires

2 jours de repos consécutifs

Travail en journée, horaires en continu

Prise de poste immédiate

Sous la responsabilité du chef de secteur,

- Assurer la production et sa gestion

- Assurer la gestion des stocks

- Assurer la propreté des locaux

- Accueillir et servir la clientèle

- Connaître les règles d’hygiène et de sécurité en 

vigueur 

- Connaître les gestes et postures permettant de 

travailler en toute sécurité

- Connaître les règles de gestion des stocks et les 

conditions de stockage des produits alimentaires

- Calculs, pesées de recettes et unités de mesures

- Connaitre l’environnement de travail (matériel, 

matières premières, lieux de stockage)

- Pétrir, manipuler les pâtes

- Gérer les fermentations, les différentes cuissons

B O U L A N G E R  A U  F O U R N I L  D E  L A  B U T T E

P O S T E

liste de missions non exhaustive

w w w. l a b u t t e . f r

P R O F I L  R E C H E R C H E

Idéalement une première expérience sur un poste 

similaire

Sens de l’accueil et du service

Sens du contact

Organisé(e), méthodique et rigoureux(se), vous 

aimez travailler en équipe

Capacité d’écoute, d’anticipation et d’adaptabilité

A d r e s s e z - n o u s  v o t r e  c a n d i d a t u r e  à 

r e c r u t e m e n t @ l a b u t t e . f r

A  b i e n t ô t  !


